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Breakfast Menu 

Our Oxford Suites signature full hot breakfast is available to your guests.  Please purchase tickets 
in advance from our Catering Department at $7.60 per person including tax. 

 

Continental Breakfast 
Served with Juice, Fresh Brewed Coffee and Hot Water for Tea 

Assorted Pastries, Bagels and Cream Cheese 
Fresh Seasonal Sliced Fruit 
Butter and Fruit Preserves 

 
$8.95 per person 

 
Light and Healthy Continental Breakfast 

 Served with Juice, Fresh Brewed Coffee and Hot Water for Tea 
Assorted Yogurts 

Fresh Seasonal Sliced Fruit 
Almond Granola 
Cottage Cheese 

Assorted Fruit Pastries 
 

$10.95 per person 
 

Dyes Inlet Sunrise Buffet 
 Served with Juice, Fresh Brewed Coffee and Hot Water for Tea 

Granola and Yogurt 
Fresh Seasonal Sliced Fruit 

Scrambled Eggs and Breakfast Potatoes 
Your Choice of Hickory Smoked Bacon, Link Sausage or Patty Sausage 

Fresh Fruit Pastries 
Your choice of one of the following juices: Orange, Apple, Grapefruit or Cranberry 

 
$12.95 per person 
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Oxford Plated Breakfast 

 Served with Juice, Fresh Brewed Coffee and Hot Water for Tea 
Breakfast Frittata with Onions, Red Bell Pepper and Sharp Cheddar Cheese 

Hickory Smoked Bacon and Maple Sausage 
Breakfast Potatoes 

Fresh Seasonal Sliced Fruit 
Warm Bakery Basket 

 
$15.95 per person 

 
 
 

Breakfast Ala Carte 
 

Assorted Breakfast Pastries        $20.00 per dozen 
Assorted Bagels with Cream Cheese      $21.00 per dozen 
Assorted Mini Muffins           $12.00 per dozen 
Fresh Baked Croissant with Butter and Jam    $25.00 per dozen 

              Fresh Seasonal Sliced Fruit Tray                            $80.00 serves 20 people 
              Individual Yogurts                    $2.50 each 

 
 

Beverages Ala Carte 
 

             Regular or Decaffeinated Coffee                $24.00 per gallon 
             Hot Water for Tea                    $24.00 per gallon 
             Pitcher of Juice                     $12.00 per pitcher 
             Lemonade                      $22.50 per gallon 
             Milk: 2% or Chocolate                               $2.25 per person 
             Bottled Water                       $1.75 each 
             Assorted Sodas                      $1.75 each 
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Break Packages 

 
Healthy Break 

Seasonal Fresh Sliced Fruit 
Assorted Individual Yogurts 
Granola and Power Bars 

Juice 
$7.00 per person 

 
Cookie Break 

Oxford Suites Fresh Baked Assorted Cookies 
Assorted Soft Drinks or Milk 

$5.00 per person 
 

Sweet and Savory Break 
Snack Mix 

Junior Mints and Twizzlers 
Assorted Soft Drinks 
$4.50 per person 

 
Silverdale Break 

Potato Chips and Dips 
Plain and Peanut M&M’s 

Peanut Butter Filled Cheese Crackers 
Assorted Soft Drinks 
$7.00 per person 

 
Ala Carte Breaks 

 
    Freshly Baked Brownies        $24.00 per dozen 
    Freshly Baked Lemon Bars        $24.00 per dozen 
    Warm Soft Pretzels with Assorted Mustards  $24.00 per dozen 
    Bowl of Mixed Nuts          $15.00 per pound 
    Potato Chips with Dips        $10.00 per pound 
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Deli Lunch Buffet 

Served with Iced Tea and Chef’s Choice of Dessert 
Sliced Roast Turkey, Roast Beef and Black Forest Ham 

Sliced Cheddar Cheese, Monterey Jack Cheese and Pepper Jack Cheese 
Sliced Tomato, Red Onion, Lettuce and Pickles 

Assorted Artisan Breads 
Mayonnaise and Mustard 

Mixed Green Salad and Chef’s Pasta Salad 
Potato Chips 

$12.95 per person 
 

Add Clam Chowder or Soup of the Day for $2.00 additional per person 
 
 

Oxford Waterfront Lunch Buffet 
Served with Iced Tea and Chef’s Choice of Dessert 
Mixed Green Salad with choice of two dressings 

Chef’s Pasta Salad 
Chicken Breast with Tarragon Cream Sauce 

Grilled Salmon with Orange Ginger Beurre Blanc Sauce 
Rice Pilaf 

Seasonal Vegetables 
Freshly Baked Rolls and Butter 

$18.95 per person 
 
 

Mediterranean Lunch Buffet 
Served with Iced Tea  

Traditional Caesar Salad 
Greek Pasta Salad 
Antipasto Display 

Chicken Breast Piccata Lightly Breaded with a Lemon, Parsley, Caper and White Wine Sauce 
Fresh Pasta with Marinara Sauce 

Garlic Bread 
Traditional Tiramisu 
$22.95 per person 
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Hot and Cold Hors d’ oeuvres 
Priced per dozen with a two dozen minimum order 

 
Assorted Mini Quiche 

Fresh Mozzarella and Roasted Bell Pepper Crostini 
Spinach Spanikopita 

Tomato Basil Bruschetta 
BBQ Meatballs 

Swedish Meatballs 
 

$19.00 per dozen 
 

Chicken Satay with Peanut Sauce 
Smoked Salmon and Herb Cream Cheese Crostini 

Coconut Shrimp with Curry Sauce 
Asian Style Pork with Hot Mustard served on Crispy Wonton 
Zucchini Cakes with Garlic Yogurt and Sesame Seed Sauce 

Chilled Shrimp with Lemon and Cocktail Sauce 
 

$27.00 per dozen 
 

Dips and Chips 
Serves Approximately 25 people 

 
Fresh Salsa, Guacamole, and Tortilla Chips  

$45.00 
 

Spinach Parmesan Dip and Toasted Sourdough Bread 
$50.00 

 
Chilled Smoked Salmon Dip with Water Crackers 

$55.00 
 

Roasted Garlic and Red Onion Dip with Sourdough Bread 
$50.00 

 
Homemade Hummus with Toasted Pita Bread 

$60.00 
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Display Platters 
Serves Approximately 25 people 

 
Vegetable Crudités Platter with Two Dipping Sauces 

$50.00 
 

Seasonal Fruit Platter 
Watermelon, Cantaloupe, Honeydew, Pineapple, Strawberries and Blueberries  

$75.00  
 

Domestic and Imported Cheese Platter served with crackers and sliced sourdough bread 
$100.00 

 
Antipasto Display with Italian Roasted Vegetables, Cured Meats, Assorted Cheeses, Olives, 

Marinated Mushrooms, Homemade Hummus and Toasted Pita Bread 
$135.00 
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Oxford Waterfront Dinner Buffet 

Served with Fresh Rolls and Butter 
Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee or Tea 

 
Salads 

Choice of Two: 
Traditional Caesar Salad 

Garden Salad with Diced Tomatoes, Cucumbers and Julienne Carrots 
Mediterranean Pasta Salad 

Broccoli Salad 
Baby Spinach Salad with Warm Bacon Dressing 

 
Accompaniments 

Choose One: 
Seasonal Vegetable Medley 

Sugared Carrots 
Green Beans with Sliced Toasted Almonds 

Choose One: 
Mashed Potato with Gravy 
Garlic Mashed Potatoes 

Oven Roasted Parsley Red Potatoes 
Rice Pilaf 

 
Entrees 

Choose two: 
Garlic Roast Beef 

Chicken Breast Piccata  
Roast Loin of Pork 

Baked Salmon with Dill Beurre Blanc 
Butternut Squash Raviolis with Sage Butter Sauce and Toasted Pumpkin Seeds 

 
Chef’s Choice of Dessert 

 
$27.95 per person 

 
 

Dinner buffet available for a minimum of 25 guests 
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Ridgetop Buffet 

Served with Fresh Rolls and Butter 
Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee or Tea 

 
Salads 

Choose two: 
Garden Salad with Diced Tomatoes, Cucumbers and Julienne Carrots 

Springtime Pea and Bacon Salad 
Fresh Fruit Salad 

Cucumber and Sweet Onion Vinaigrette Salad 
 

Accompaniments 
Choose one:  

Steamed Asparagus with Hollandaise Sauce 
Seasonal Vegetable Medley 

Oven Roasted Root Vegetables 
Choose two: 

Potatoes Au Gratin 
Garlic Mashed Potatoes 
Roasted Red Potatoes 
Herbed Orzo Pasta 

 
Entrees 
Choose two: 

Northern Halibut with Chive Beurre Blanc 
Chicken Cordon Bleu 
New York Strip Steak 

Grilled Mediterranean Marinated Flat Iron Steak 
Pork Chops with Dijon Cream 

Grilled Filet of Salmon with Lemon Dill Sauce 
 

Dessert 
Choose one: 

Raspberry Cheesecake 
Three Layer Chocolate Cake 

 
$31.95 per person 
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Plated Dinners 

All dinners include: House Salad with Balsamic Vinaigrette Dressing, Seasonal Vegetables, Rice 
Pilaf or Roasted Red Potatoes, Fresh Rolls and Butter, Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated 

Coffee and Assorted Teas  
 

Butternut Squash Raviolis with Sage Butter Sauce and Toasted Pumpkin Seeds    $26.00 
Garlic Roasted Beef with Au Jus                  $28.00 
Grilled Chicken Breast with Sun Dried Tomato Sauce            $28.00 
Pork Chops stuffed with Homemade Sage stuffing            $28.00 
Smoked Port Tenderloin with Braised Red Cabbage            $26.00 
Chicken Cordon Bleu; Chicken breast stuff with ham and Swiss cheese      $26.00 
Filet Mignon with Rosemary Demi‐Glace               $34.00 
 
 

 
Assorted Desserts 

Italian Tiramisu                      $6.95 
New York Cheesecake                    $6.95 
Triple Chocolate Decadence Cake                  $6.95 
Vanilla Caramel Swirl Cake                   $6.95 
Carrot Cake with Cream Cheese Frosting                $6.95 
Warm Apple Crisp with Vanilla Ice Cream              $6.95 
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Beverage Menu 
 

Beer 
 
Heineken              $4.50 per bottle 
Corona              $4.50 per bottle 
St. Pauli Girl            $4.50 per bottle 
Black Butte Porter          $4.50 per bottle 
Pyramid Hefeweizen          $4.50 per bottle 
 
 
Wine 
 
14 Hands Merlot            $16.00 per bottle 
14 Hands Cabernet          $16.00 per bottle 
14 Hands Chardonnay          $16.00 per bottle 

 
 
 
 

**If you choose to bring in your own wine or champagne you will be charged $5.00 per bottle for 
corkage. 


